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C L A F O U T I S

INFOS RECETTE

POUR 8 PERSONNES
QUELQUES VARIÉTÉS DE MANGUES
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CLAFOUT I S AUX FRU I T S

Préchauffer le four à 180°C

Laver et couper le fruit en tranches de 2 cm ou en cubes de 1 à 2 cm.

Battre ensemble les oeufs et le sucre jusqu’à obtenir une préparation mousseuse.

Ajouter ensuite la farine et la levure, et enfin le lait et le beurre fondu.

Assaisonner avec la cannelle, la vanille et le zeste de citron vert.

Beurrer généreusement le moule et verser la préparation dans le moule.

Disposer les morceaux de fruits par dessus et terminer avec quelques copeaux

de beurre.

PRÉPARATION

1

2

3
Enfourner pendant 25 minutes.

Sortir le clafoutis du four et pour le laisser refroidir avant de déguster.4
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